ANA BEATRIZ LEGUIZAMON
CC 1013618963



CRONOGRAMA DE PLAN DE CAPACITACION DE MANIPULACION DE ALIMENTOS-2022

DECRETO 1500 DE 2007

microrganismo, BPM, inocuidad y desinfeccion.
los términos anteriores complementando su comprensién con:

PLAN DE CAPACITACION METODOLOGIA horas
Cumpliendo con la normativa vigente, se realiza una capacitacién en MANIPULACION HIGIENICA DE ALIMENTOS con las siguientes
caracteristicas: 1
LEY 9 DE 1979 1. ETAPA DE INDUCCION.
a- Con un conversatorio, se determinan los oficios de los discentes, y se bl las percepoi generales de términos de 1
R 2674 de 2013 d 161 itaria y principios bésicos de Buenas Précticas de Manufactura como: Alimento, nutriente, gia vital, inacié

misok Calidad e impacto de los temas a tratar.

BPM b- Mediante una exposicién con la ayuda del tic educativo, se puntualiza o
¥ y Desinfeccion xplicaci técnico cientificas per Se relaci los i terl con los principales objetivos de la 2674 de 2013 1
Rotulado emitida por el ministerio de salud Y p i6n social dela de Colombi
Instalack Fisicas ¢- Con la ayuda un taller, se discute sobre un video observado previamente, en donde se han visualizado iméagenes reales sobre practicas
Instalaciones Sanitarias higiénicas correctas e | en ipulacion de aliment
Personal Manipulador
Normas de Higiene 2. ETAPA DE PROFUNDIZACION. 1
D lucid! Se pacta con la empresa interesada un cronograma pormenorizado que involucre: el enfoque, contenido y al de la cap i6n, acorde
C inacidn Cruzada con el p l6gico y tipo de establecimiento de que se trate. Tendré una duracién de aproximadamente 7 horas.
Requisitos de Fabricacion Se busca que esta entidad pueda demostrar a través del d fio de los operarios y la condicié itaria del establ to la efectividad| 1

(10 horas) en total. Primera
capacitacion Julio 2022 (6
horas)

TALLER BUENAS PRACTICAS BASICAS-ALIMENTO-INSTALACIONES -BIOSEGURIDAD-BPM-TRAZABILIDAD

MICROORGANISMOS-ETA-ROTULADO-INSUMOS-TRANSPORTE -DESINFECCION-PLAN DE SANEAMIENTO-

ESTUDIO DE CASO - CONTAMINACION- SOPA DE LETRAS CONCEPTOS BASICOS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS.

NORMAS DE HIGIENE-ASEGURAMIENTO DE CALIDAD-PEPS-ETAS.

4 horas se completaron , seg(n
programacién empresa antes de
mayo de 2023

REFUERZO TIPOS DE CONTAMINACION- TRAZABILIDAD-ESTUDIOS DE CASO-TRANSPORTE-ALMACENAMIENTO-PERSONAL

MANIPULADOR DE ALIMENTOS
CAPACITADOR LUZ ELENA VARGAS RESOLUCION 2674 DE 2013 DECRETO 1500 DE 2007
DIRECCION CALLE 27 SUR NO 18-19 |TELEFONO 4087000

- Nm:e::miemo Se asegura con esta fase, que el manipulador de ali nprenda y je el control de los puntos del proceso que estan bajo su ]
responsabilidad y la importancia de su vigilancia o monitoreo; ademés de los limites del punto del p y las acci ivas a
Refuerzo conceptos (definiciones) tomar cuando existan desviaciones en dichos |imites. 1
Refuerzo Capitulo VIl Resolucion Entre los temas frecuentes a tratar se encuentran: Plan de saneamiento basico, aseo y desinfeccién, principios de nutricién, Etiquetado de
2674 productos alimenticios. Enf dades transmitidas por alimentos. 1
Refuerzo Aseguramiento Calidad | E! cronograma y su control de tiempos, la empresa, el capacitador y el p | capacitado se relacionan a continuacion. 1
Refuerzo Normas de Higiene 1
Refuerzo Condiciones de
R s INTENSIDAD: 10 HORAS
cor inacidn cruzada




SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA

, SAS
Nit: 900157744
I A BORATOR|0 CLiNICO Fecha impresion 11/07/2022 11:14:19

Dirce. Cll 27 SUR No 19 - 18 Tel - 4087000-4072406-6264247-3183832985-3115117029. NIT 900157744 Fecha 11/07/2022 09:15:00
& 3

Doc: 1013618967 Nombre : ANA BEATRIZ LEGUIZAMON OLARTE Edad : 31 Aftos Sexo :F

Entidad: PARTICULAR

Parametro Resultado Rango referencia
COLORACION GRAM FF

FROTIS FARINGEO 2

Reaccién Leucocitaria ESCASA

Bacilo Gram Positivo = _)

Celulas Epiteliales ESCASAS

ALBA LUZ BALAGUERA RODRIGUEZ
Especialidad: BACTERIOLOGO
CC: 41798364 RM:
EXAMEN DIRECTO PARA HONGOS [KOH]

KOH de ufias ’

Tipo de Muestra URNAS

Localizacibn MANOS

Negativo Para Estructuras micéticas en la Muestra Analizada

(' o 4
L

(Tl -/;4—- Relacpuse 10
ALBA LUZ BALAGUERA RODRIGUEZ
Especialidad: BACTERIOLOGO
CC: 41798364 RM:
&/

J
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FECHA: © -1 L}

NOMBRE: [be Mz les y\ze, o

CEDULA: 1063 ¢ 1B T ¢>

CARGO: S Gen-eveley

EMPRESA:Cs s\\yuY € w Xo Fw&uwo

Responda las siguientes preguntas segtin su criterio y conocimiento:

CALIFICACION: 6 //_ 7 el

INGENIERA DE ALIMENTOS: LUZ ELENA VARGAS

UNIVERSIDAD DE LA SALLE

QueslgniﬂcaBPM:L&c‘m Practhco o% )'(_r_'nufndwa' HQIS1f J

Que significa POES: RYsced (warenkes & D piezea = el opguhve Dp hanxih

Que significa PEPS: Sndvede- Y Se\id e . Phaesen e/nW oo talie

Que es limpiar: \\w~Ricy eovy ) avone< .

U s wNpgE

Galyn - -

7. Que es un punto muerto y mencione uno en su puesto de trabajo:

Que es desinfectar: ~ e tiov—era—delbiemas

Nombre 3 elementos de proteccién personal EPP que utiliza en sus labores diarias:

Jodey € WIS ) imver [0 gle Deve.
(-\‘-\'Y‘\r“~ [ 4

_dre)nlen

S

8. Mencione los pasos para el lavado de manos:

QC(' alcein (’7'\ MO \ ¥ {

{4 ’K\r\mcd; é&lﬂ Cﬂlrt aro S&edn Mo

Menctone dosificacion de hlpoclonto y agua cuando se desinfecta una lechuga:

Alibe de bng 4 m) H\rsooo(d(h@

10. Que es Trazabilidad

_Prodedipmien\o 9‘ug_ fvam,-\—e

Crv{"o 3qulm

ét;v VA Procese gcﬁu\m‘enm "g/gpp#m <

11. Que es unalimento: L/
Sushecia V'u\rl'\\;/s«(ﬂ:ma un_Sev \\UY»\ o © Come~ "‘\ ‘-1 |2

12. Que es contaminacién cruzada,

Cueado Niep@ /\'vv\olmb de éa_f,ipnm

13. Que nornTs es la vigente:
264~ 2513/

14. Mencione los 8 requisitos de @ @ Q/
rotulado: Cecm e Venalmiea\ o Vom i ve e | Juedo Lole

@ba Sow Jnama () Tolirante (6 Lanledido @nemo Ascinses (6/ Sropaletea
1

Menélone el rangode la Temperatura de refrigeracion: _o ¢ Yﬁ\ L]. C ./;

us Menciones los 3 colores para bolsas y canecas (re

%‘O(y\ﬂ ey w\

s17. Mencione los 4 s deTRlan de saneamiento: Pnen P° leaClen G‘LGB“ //Ni-ws——"
(]
_Pluges A e

ConXlo
(D (L OB M ) rveeode Cas Glidos o g
18. Cuanto es la vida Gtil de la carne en refngeraci n: o
=t Jay<we  Comelucd - 16C eses
19. Cuanto puede ser la vida de un huevo crudo almacenado a temperat i n clima templado (Bogotd):
20. Cual es la vida (itil de una chocolatina: & \—ed eg A ? meyed -

21. Nombre 3 materias primas utilizadas en la empresa donde trabaja:
NDY - (a CD

P e’

A e
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Entidad: PARTICULAR - MANIPULACION 2022

SERVICIOS MEDICOS INTEGRALES SANTA ELENA SAS

CALLE 27 SUR # 19 - 19 Teléfono: 4087000, 4072406

CERTIFICADO MEDICO PARA MANIPULACION DE
ALIMENTOS

Identificacion:CC 1013618967 Nombre:ANA BEATRIZ LEGUIZAMON OLARTE Edad: 31 Afios
Fecha:11/07/2022 09:58:00 )

7

ALTO), SE CONCLUYE LO SIGUIENTE:

FROTIS FARINGEO: NORMAL
KOH DE UNAS: NEGATIVO

OPINION:

EVIDENCIABLE EN EL REPORTE DE LOS LABORATORIOS.

ES APTO(A) PARA MANIPULAR ALIMENTOS.

DE ACUERDO CON LA EVALUACION PARACLINICA REALIZADA Y/O SOLICITADA POR LA EMPRESA O EL
TRABAJADOR INDEPENDIENTE, A LA PARTE DERMATOLOGICA Y AL SISTEMA RESPIRATORIO (TRACTO

EL TRABAJADOR EN MENCION NO PADECE NINGUNA ENFERMEDAD INFECTOCONTAGIOSA

Liadimie O, Lz K.
Especialista Sailud Ocupacional y
Riesgos Laborales
Resolucion 5614 / 2018

=~

VLADIMIR ALBERTO VEGA RODRIGUEZ
Especialidad: MEDICO ESPECIALISTA EN SALUD
OCUPACIONAL
CC: 72344908 RM. 5614 DE 26/04/2018

€




TR SANTAELENA 85
AN
CERTACARO BE MANIPULAGION
OB AUMENTOS
Carnet 7 5 9 4

Fecha: \\/03 /2022 Fv III()MZOZS

Nombre: -
| Documento.: 4013619963

Capacitador: NA

Calle 27 Sur No. 19-19 «Telefax.: 407 2406 - 408 7000

Capacitacion de -
HIGIENE Y MANIPULACION DE ALIMENTOS
“10 DIEZ horas”, cumpliendo asi con uno
' delosrequisitos exigidos en la
Resolucion 2674 de 2013

[ Y otras normas legales vigentes

Plan de Capacitacion: O'ﬂn
Fechas e Intensidad en H‘d:g' s_10 \



3592

3609

L v
LISTA DE ASISTENCIA
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KATHERINE CABALLERO RODRIGUEZ
CC 52936999



..
CA,...’.EBICA & MP DIAGNOSTICOS S.A.5

CERTIFICADO DE MANIPULACION
DE ALIMENTOS

Elsefior(a) kylherine (o ballevp Woc.’h’gvez
C.C.Ne $2. 93 €.999

- ASISTIO CUATRO HORAS DE CAPACITACION EN HIGIENE Y MANEJO
~ HIGIENICO DE ALIMENTOS, cumpliendo asi uno de los requisitos exigidos
en la resolucion 2674/2013

FECHA EXP: 44 [g1) 265 2 ez AN

VENCE: 13} 0 '”Z() 23 Quednnkk Villamil

Capacitador
Email: diagnosticosmp@hotmail.com

CEL.3117261447 DIR. CRA 28 No 52f 33 SUR TEL 2707873
ESTE DOCUMENTO ES PERSONAL E INTRANSFERIBLE

Escaneado con CamScanner




RYE=

Salwd 1PN SAS

NIT. 900951582-1
Resolucion 2230 22/022017

CERTIFICADO MEDICO 004
Bogota D.C, Julio 28 de 2022
Nombre: KATHERINE CABALLERO BETANCOURT

Empresa: INDEPENDIENTE
Cedula :_52936999

CERTIFICACION

El suscrito medico certifica que el ( la ) sefior) (a) con base a los examenes
practicados en el Laboratorio no se encuentra con ningun tipo de alteraciones que
le permitan desempenarse como Manipulador de alimentos . se encuentra en
buen estado y no presenta enfermedad dermatoloégica , respiratoria ni
infectocontagiosa que le permitan desarrollarse en comunidad.

APTO MANIPULAR ALIME S

\,_)c_" ‘S Yz o

Dr. Wilson Cristancho
Especiolista Sahud Ocupacional y Riesgos Laboales
Derecho laboral
CC 79670821
L.5.0. 433125 Abril 2017

MEDICO CIRUJANO Y ESP SO

WILSON CRISTANCHO
REGISTRO: 79.670.821

AAL

INA GENF

RAL, LABORATORIO CLINICO, SALUD OCUPACIONAL: (EXAMEN

DE INGRESO, EGRESOS PERIODICOS. ALTURAS AUDIOMETRIA Y VISIOMETRIA)

MANIPULACION DE ALIMENTOS: (EXAMEN CURSO Y CARNET) COSMETOLOGIA
2674 DE 2013). MEDICINA Y TOMA DE MUE STRAS DOMICILIARIA

(Xt

Calle 127 D # 5380 local 101 Movil 3222845224

Email rhpositivosaludips2@qmail com



REF-
Salund 1PN SAS
NIT. 900951582-1

Resolucion 2230 22/02/2017

REPORTE DE LABORATORIO 004

Bogota D.C, Julio 28 de 2022

Nombre: KATHERINE CABALLERO BETANCOURT

Empresa: INDEPENDIENTE
Cedula : 52936999

FROTIS DE GARGANTA KOH FROTIS UNAS DE MANOS

COLORACION DE GRAM BLASTOCONIDIAS NEGATIVO

REACCION LEUCOCITARIA ESCASA PSEUDOHIFAS DE NEGATIVO
HONGOS

COCOS GRAM POSITIVOS No se observan estructuras flngicas en la
muestra

DIPLOCOCOS GRAM Examinada (Hongos)

POSITIVOS

DIPLOCOCOS GRAM +

NEGATIVOS :

BACILOS GRAM POSITIVOS - +

BACILOS GRAM NEGATIVOS +

ESTRUCTURAS MICOTICAS : NEGATIVO

FLORA MIXTA OROFARINGE NORMAL

jeny beltran

Bacteriologa
Pontificia Universidad javeriana

T.P: 52029174

MEDICINA GENERAL, LABORATORIO CLINICO, SALUD OCUPRPACIONAL: (EXAMEN
DE INGRESO, EGRESOS PERIODICOS. ALTURAS, AUDIOMETRIA Y VISIOMETRIA)
MANIPULACION DE ALIMENTOS: (EXAMEN CURSO Y CARNET), COSMETOLOGIA
(RES. 2674 DE 2013). MEDICINA Y TOMA DE MUESTRAS DOMICILIARIA
Calle 127 D # 53 80 local 101 Mévil. 3222845224

Email rhpositivosaludips2@agmail com




ANA CAROLINA CALDERON LEON
CC 1012373046
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Salud IPS SAS

NIT. 9009515821
Resolucion 2230 22/02/2017

CERTIFICADO MEDICO 036

Bogota D.C, Julio 26 de 2022

Nombre: ANA CAROLINA CALDERON
Empresa: INDEPENDIENTE

Cedula : 10123731046

CERTIFICACION

El suscrito medico certifica que el ( la ) sefor) (a) con base a los examenes
s practicados en el Laboratorio no se encuentra con ningun tipo de alteraciones que

le permitan desempefnarse como Manipulador de alimentos , se encuentra en
buen estado y no presenta enfermedad dermatoldgica , respiratoria ni
infectocontagiosa que le permitan desarrollarse en comunidad.

APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS

G

\,_)lc;;‘:;s )l_aonc)ﬂo

Especialista Salud Ocupacional y Riesgos Laboales
Derecho laboral
CC 73670821
LS.Q. 433125 Abridl 2017

MEDICO CIRUJANO Y ESP SO.

WILSON CRISTANCHO
REGISTRO: 79.670.821

MEDICINA GENERAL, LABORATORIO CLINICO, SALUD OCUPACIONAL® (EXAMEN
DE INGRESO. EGRESOS PERIODICOS, ALTURAS, AUDIOMETRIA'Y VISIOMETRIA).
MANIPULACION DE ALIMENTQS: (EXAMEN CURSO Y CARNET), COSMETOLOGIA
(RES. 2674 DE 2013), MEDICINA Y TOMA DE MUESTRAS DOMICILIARIA

Calle 127 D # 53'80 local 101 Movil: 3222845224

Email: thpositivosaludips 2iwgmail com
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RETH
Salnd 1PS SAS
NIT. 900951582-]
Resolucion 2230 22/02/2017

REPORTE DE LABORATORIO 036

Bogota D.C, Julio 26 de 2022

Nombre: ANA CAROLINA CALDERON
Empresa: INDEPENDIENTE \
Cedula : 10123731046

FROTIS DE GARGANTA KOH FROTIS UNAS DE MANOS

COLORACION DE GRAM BLASTOCONIDIAS NEGATIVO

REACCION LEUCOCITARIA ESCASA PSEUDOHIFAS DE NEGATIVO
HONGOS

COCOS GRAM POSITIVOS : No se observan estructuras flngicas en la
muestra

DIPLOCOCOS GRAM Examinada (Hongos).

POSITIVOS:

DIPLOCOCOS GRAM +

NEGATIVOS :

BACILOS GRAM POSITIVOS : +

BACILOS GRAM NEGATIVOS : +

ESTRUCTURAS MICOTICAS : NEGATIVO

FLORA MIXTA OROFARINGE NORMAL

Jeny beltran
Bacteriologa
Pontificia Universidad javeriana

T.P: 52029174

MEDICINA GENERAL, LABORATORICQ CLINICO, SALUD OCUPACIONAL: (EXAMEN
DE INGRESO, EGRESOS PERIODICOS, ALTURAS, AUDIOMETRIA Y VISIOMETRIA),
MANIPULACION DE ALIMENTOS: (EXAMEN CURSO Y CARNET). COSMETOLOGIA
(RES. 2674 DE 2013), MEDICINA Y TOMA DE MUESTRAS DOMICILIARIA.

Calle 127 D # 53'80 local 101 Movil: 3222845224

Email: rhpositivosaludips 2@gmail.com




) ‘
0 ICAAS-INGENIERIA, WWW.ICAASINGENIERIA.COM
Asesoramiento con responsabilidad social

Certificado Manipulacién de Alimentos y licores

CERTIFICADON® 7018 Vigenda un (1) alo
Resolucién 2674 del 22 de julio de 2013
DECRETO 1580
TITULAR

ANA CAROLINA CALDERON
IDENTIFICACION:

10123731046

El titular de este carnet curso y aprobd satisfactoriamente
la capacitacion continua de Manipulador de alimentos, con
una duracién de 10 horas, donde se evalué y se cumplié lo
establecido en la resolucién 2674; 2013 capitulo 3 articulo

[ | 12-13.DECRETO 1500
LUGAR Y FECCHA DE EXPEDICI

BOGOTA JULID  OF 20220 1/ /(1 ]
Ing. Alexander Méndez Ferndndez —ing de alim *
Natalia Blandon
Tel.3214646627-9322905

fec Hezeccf),
< “feeenty -/7-7-‘0'4'%\‘




LUIS EDUARDO ACHURY
CC 80215355



R YT+

Salud 1PN SAS

NIT. 9009515821
Resolucion 2230 22/02:2017

CERTIFICADO MEDICO 035

Bogota D.C, Julio 26 de 2022
Nombre: LUIS EDUARDO ACHURY
Empresa: INDEPENDIENTE

Cedula : 80215355

CERTIFICACION

El suscrito medico certifica que el ( la ) sefior) (a) con base a los exdmenes
practicados en el Laboratorio no se encuentra con ningun tipo de alteraciones que

< < le permitan desempefarse como Manipulador de alimentos , se encuentra en
buen estado y no presenta enfermedad dermatoldgica , respiratoria ni
infectocontagiosa que le permitan desarrollarse en comunidad.

APTO PARA MANIPULAR ALIMENTOS

\,_)c_f 'S )aof\c)’\o

Dr. Wilson Cristancho
Especialista Salud Ocupacional y Riesgos Laboales
Derecho labora!
CC 79.670821
LS.Q.433) 25 Abril 2017

MEDICO CIRUJANO Y ESP SO.

WILSON CRISTANCHO
REGISTRO: 79.670.821

MEDICINA GENERAL, LABORATORIO CLINICO, SALUD OCUPACIONAL (EXAMEN
DE INGRESO, EGRESOS PERIODICOS, ALTURAS. AUDIOMETRIA Y VISIOMETRIA),
MANIPULACION DE ALIMENTOS: (EXAMEN CURSO Y CARNET), COSMETOLOGIA
(RES. 2674 DE 2013), MEDICINA Y TOMA DE MUESTRAS DOMICILIARIA

Calle 127 D # 53'80 local 101 Movil: 3222845224

Email: rhposiiivosaludips2@aqgmail com
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Salud II°S SAS
NIT. 900951582-1

Resolucion 2230 22/02:2017

REPORTE DE LABORATORIO 035

Bogota D.C, Julio 26 de 2022
Nombre: LUIS EDUARDO ACHURY
Empresa: INDEPENDIENTE

Cedula : 80215355

FROTIS DE GARGANTA KOH FROTIS UNAS DE MANOS

COLORACION DE GRAM BLASTOCONIDIAS NEGATIVO

REACCION LEUCOCITARIA ESCASA PSEUDOHIFAS DE NEGATIVO
HONGOS

COCOS GRAM POSITIVOS : No se observan estructuras flingicas en la
muestra

DIPLOCOCOS GRAM Examinada (Hongos).

POSITIVOS:

DIPLOCOCOS GRAM +

NEGATIVOS :

BACILOS GRAM POSITIVOS : *

BACILOS GRAM NEGATIVOS : +

ESTRUCTURAS MICOTICAS : NEGATIVO

FLORA MIXTA OROFARINGE NORMAL

Jeny beltran
Bacteriologa
Pontificia Universidad javeriana

T.P: 52029174

MEDICINA GENERAL, LABORATORIO CLINICO, SALUD OCUPACIONAL: (EXAMEN

DE INGRESO, EGRESOS PERIODICOS, ALTURAS, AUDIOMETRIA Y VISIOMETRIA)

MANIPULACION DE ALIMENTOS: (EXAMEN CURSO Y CARNET), COSMETOLOGIA
(RES. 2674 DE 2013), MEDICINA Y TOMA DE MUESTRAS DOMICILIARIA

Calle 127 D # 5380 local 101 Movil: 3222845224

Email: rhpositivosaludips2@gmail.com




ICAAS-INGENIERIA, WWW.ICAASINGENIERIA.COM
0 Asesoramiento con responsabilidad social
Certificado Manipulacion de Alimentos y licores

CERTIFICADON® .. Vigencia un (1) ofio
70] 2 ) Resolucién I:;':zh:nzl de julio de 2013

nTUlALR DECRETO 1500
|LUIS EDUARDO ACHURY PUENTES

IDENTIFICACION:

80215355 B i i B

El titular de este carnet curso y aprobé satisfactoriamente la
capacitacion continua de Manipulador de alimentos, con una
duracién de 10 horas, donde se evalué y se cumplié lo esta-
blecido en la resolucion 2674; 2013 capitulo 3 articulo 1

DECRETO 1500
LUGAR Y FECCHA DE EXPEDICION

|BOGOTA, ULIO DE 2022

BLGREaN

Ing. Alexander Méndez Ferndndez —ing de alim
Natalia Blandon Tel.3214646627-9322905

o/eéfewﬂ ——




LEIDY MARYURI ROMERO USECHE
CC 1024557218
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LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACION MANIPULACION DE ALIMENTOS Y BPM
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CAPACITADOR  Tag Jhen dexm Sacsuento

¢

LISTA DE ASISTENCIA CAPACITACION M.

IPULACION DE ALIMENTOS Y BPM

INTENSIDAD HORARIO: A Hoes s HOIA DE_____
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Examen de Manipulador de Alimentos Y BPM

MODULO 1eniendo en cuenta la normativa del Decreto 3075 de 1997 y resolucién 2674 de 2013,
se aplica la prueba de conocimiento del temerario en cuestion.

Nombfei_D[Q AN Y\orYyor QO\—'\EYO Q.SOC\\ ®. Documento LOZYUS s32\ 8

Fecha Empresa Tel:

1. ¢Qué norma nos rige como manipuladores de alimentos?
Costante maWfolaeion fuede Sev en obyetos @ AMeATOS

2. ¢{Cudl es la clasificacién de los alimentos segtin su riesgo epidemiolégico?
O Enteros, Medios y Potenciados

O Perecederos, semiperecederos y no perecederos
B Lacteos, Carnicos, Verduras y Frutas

7. 3. BPM Significa:

O BUENAS PRACTCAS DE MANIPULACION

Bl BUENAS PRACTICAS DE MANUFACTURA

O BUENOS PROCESOS MEDIOS

[0 BUENAS FORMAS DE ALIMENTOS

4. (El termino Inocuidad quiere decir?

O Libre de Humedad

X  Libre de Microorganismos

O Libre de Contenido Organico

5. Son ejemplos de BPM (tache los que crea que son:

Toma de Temperaturas
PEPS

Control de Trazabilidad

EBR B

Limpieza y Desinfeccion
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Examen de Manipulador de Alimentos Y BPM
MODULO 2

Teniendo en cuenta la normativa del Decreto 3075 de 1997 y resolucién 2674 de 2013, se aplica la
prueba de conocimiento del temerario en cuestién.

Nombre: Je\d‘( Mo (LYt Lov-exo \)Sel\e' Documento_} ©6245532'8

Fecha Empresa Tel:

3. A que temperatura se destruyen los microorganismos

x A mas de 100°C
b. A65°C
c. A20°C

d. Masde 200°C

4.  Cuales son los tipos de contaminacién
Fisica Quimica Y Orgénica
Fisica, Quimica, Bioldgica y Cruzada
Anafora, Aerdbica y Organica
Que significa ETAS:
Enzimas de Transmision Activas
Estructuras Terminadas Anatémicas
Enfermedades de Transmision Alimentaria
Enfermedades Trasmitidas por Animales

4. Un método de Conservacién de los alimentos es:

& Oo®a 0O

O® 00

(0 O Eldejarlos al aire libre :
'f El empacarlos en bolsas

El controlar las temperaturas

5. Elrango de temperatura de refrigeracion es de
O o0°Ca20°C

B 0°Cas5°C

O Menosde0°Csde0°C
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Examen de Manipulador de Alimentos Y BPM
MODULO 3

Teniendo en cuenta la normativa del Decreto 3075 de 1997 y resolucién 2674 de 2013, se aplica la
prueba de conocimiento del temerario en cuestion.

Nombre: /e May(Uet Rowelo usedwe  Documentolozyss3IZB

Fecha Empresa Tel:

5. Cuales son los tipos de manipulador de alimentos

a. Fijos - temporales
\2(. Directos e indirectos
¢. Diurnos — Nocturnos

d. Hombres - mujeres

S

Marque Cuales son los EPP de un manipulador

Cofia
Tapabocas
Zapatos antideslizantes

Tenis

OO0B® B

Relojes

=

La desinfeccidon de un piso se realiza en una dosificacién de :

Rl 1 Litro de AGUA por 1 ml de Hipoclorito
1 Litro de AGUA por 4 ml de Hipoclorito
de AGUA por 6 ml de Hipoclorito

itro de hipoclorito por 4 ml de Agua

ol

para prevenir el COVID debo:

Saludar de manos a todo el mundo

Usar tapabocas y realizar el distanciamiento socighgeértinente

Lavarme las manos cada 2 horas

v B B 0O

El correcto protocolo de limpieza y deSinfeccion dice:

Primero se hace la desinfeccion luego la limpieza
Primero desinfecto luego limpio

Primero limpio y luego desinfecto

C1iwad & GRS =]

Ninguna de las anteriores




Examen de Manipulador de Alimentos Y BPM
MODULO 4

Teniendo en cuenta la normativa del Decreto 3075 de 1997 y resolucion 2674 de 2013, se aplica la
prueba de conocimiento del temerario en cuestion.

Nombre: Jwe_{dq‘ Hortdy omerd  Oge AW Documento SozySSY 2\H

Fecha Empresa Tel:

7. El plan de saneamiento esta contemplado en

Decreto 3075 de 2011
Resolucion 1152 de 1997
Decreto 3075 de 1997

- N

Ninguna de las anteriores

o

Los programas del plan de saneamiento son

Limpieza y desinfeccion, control de residuos solige$ y liquidos, control de personal

Limpieza y desinfeccién, control de residuosSolidos y liquidos, control de plagas, lavado de tanques

Limpieza y desinfeccién, control de resjduos solidos y liquidos

O o®| 0o

Ninguno de los anteriores

N

Las formato de Limpieza y desinfeccién se deben de diligenciar cada:

8 dias

[ =

1vez al ano
1 vez al mes

O Todobs los dias

»

el forntato de control de temperatura lo debo diligenciar

Una vez a la semana

Todos los dias en la mafiana y en la tarde

O® 0O

Todas las tardes

2

el lavado de tanque se debe de realizar

Cada semana

Cada afio /

Cada seis meses

5 i - R B

No se debe de realizar



ACTA PLAN CONTINUO DE CAPACITACION

DIRECCION

CALLE 68A SUR No. 48D-45
CENTRO MEDICO
SAS

TELEFONO 4565686 - 3006224531
PAGENTE LEIDY ROMERO IDENTIFICACION 1.024.557.218
TELEFONO EMPRESA

MODULO3Y4
(INTENSIDAD DE 4 HORAS)

Unidad # 1: Generalidades
- Legislacion vigente
Decreto 3075/ Res 2674 /
Decreto 1500/2007

- Terminologia

- Clasificacién de los
alimentos: Segun riesgo

Unidad # 2: Contaminacién de los
Alimentos.

- Que es Contaminacion

- Tipos de Contaminacién

Limpieza y Desinfeccion

- Microorganismos.

Unidad # 3: Manipulador de
Alimentos y sus
responsabilidades.

- ¢Que es un Manipulador?

- Higiene personal

Unidad # 4: Plan de Saneamiento
Bésico y formatos
- Lavado y Desinfeccién.
- Control de Plagas.

FIRMA CAPACITADOR

S Jue Srenfyo

- Factores de contaminacion de - Estado de salud y - Manejo de Residuos.
epidemioldgico, alimentos. Capacitacién continua - Abastecimiento de Agua potable
- Buenas Practicas de - Enfermedades de trasmision - Bioseguridad y COVID-19 - Diligenciamiento de Formatos
manufactura (BPM) alimentaria ETAS - Limpieza y desinfeccién
(Enfocados a la Actividad - Métodos de conservacion y
Principal) proteccién de Alimentos

20/09/2022 20/09/2022 21/09/2022
| ]
DATOS DEL CAPACITADOR
NOMBRE: JHON JAIRO SARMIENTO GOMEZ
PROFESION: INGENIERO DE ALIMENTOS
AUDITOR APPCC-HACCP
TELEFONO CONTACTO: 4565686-3006224531
VERIFICADOR DATOS CAPACITADOR
Firma del Manipulador

Calle 68A SUR 48D-45 PBX.: 456 56 86 Movil: 310 287 62 12 Bogota Colombia
sermedsas@gmail.com - www.sermed.net.co

SERMED



(A4£ LABORATORIO CLINICO

My Dra. Andrea Rodriguez

NIT: 52.435.575-1

Fecha: 18/11/2022 04:29 p.m. SEDE: Principal Péagina: 1
Paciente: LEIDY ROMERO Recepcién: 32008 Sala: NA
Edad: 23A Sexo:F Identificaci6n: 1024557218 Fecha rcp: 21/12/2017 09:07:52 a.m.
Teléfonos: Médico:  No Asignado

Empresa: A IPS SERMED SAS

Valores de referencia

Resultado
Inmunologia
1 VDRL serologia : No Reactiva
Micologia

2 HONGOS MICROSCOPICOS KOH
K.O.H. Estudio Directo para Hongos
Blastoconidias de Hongos
Pseudomicelios de Hongos No se obsenan

No se obsenan

Microbiologia

3 GARGANTA FROTIS MICROSCOPICO
COLORACION DE GRAM
Reaccion Leucocitaria
Cocos Gram Positivos

Escasas

(++)
st
AN ) AT
Ora An.sr}.. Rodrigue s S
7S

T.> 322355
SACTERIOLOGA J.C.Avl.<C

- T TR SR,

Calle 68A Sur 48D-53 Candelaria La Nueva * PBX: 601 456 56 86 Celular: 310 287 62 12
e-mail: sermedsas@gmail.com - www.sermed.com.co « Bogota Coiombla
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5«-‘ d) Bienestar a !cance

Calle 62 # 44A-15 Sur PBX: (601) 482 4440
®3024520757 www.ipssermedi.com.co

FECHA: ‘1 -4 1 44| 2092 PESO _TALLA
L NOMBRE: - | EIDY ROMERO |
| |[DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 1.024.557.218 | |EDAD:

F 'EL SUSCRITO MEDICO CERTIFICA QUE EL(A) PACIENTE EN MENCION NO PADECE DE ENFERMEDADES
| INFECTO-CONTAGIOSAA NIVEL DE GARGANTA, UNAS, PIEL, RESPIRATORIO Y GASTROINTESTINALES;

' QUE LE IMPIDAN VlVlR O LABORAR EN COMUNIDAD.

- PRESENTA INTEGRIDAD EN SUS FACULTADES MENTALES Y CONDUCTA APROPIADA PARA SU EDAD.

ES APTO(A) PARA MANIPULAR ALIMENTOS
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